
POSTRES



Tota travessia requereix
arribar a bon port

La navegació és l’art i la ciència de dirigir una embarcació entre un punt de 
partida i un altre d’arribada. En la restauració, també partim d’un punt, els 
aperitius o entrants, per arribar a les postres.

Guardians incansables dels mariners, els fars constitueixen un auxili bàsic 
en el seu camí de tornada a casa i sempre han amagat històries misterioses, 
antigues llegendes de naufragis i enigmàtics personatges. Potser per això 
ens generen una atracció especial, difícil de resistir.

I és que, després d’una deliciosa navegació per aigües salades, les postres 
podrien ser ben bé el far que ens portés al moment més dolç de l’àpat. Per-
què... tota travessia com cal requereix arribar a bon port!

Toda travesía requiere
llegar a buen puerto

La navegación es el arte y la ciencia de dirigir una embarcación entre 
un punto de partida y otro de llegada. En la restauración, también parti-
mos de un punto, los aperitivos o entrantes, para llegar a los postres.

Guardianes incansables de los marineros, los faros constituyen un 
auxilio básico en su camino de regreso a casa y siempre han escondido 
historias misteriosas, antiguas leyendas de naufragios y enigmáticos 
personajes. Quizá por todo ello nos generan una atracción especial 
difícil de resistir.

Y es que, tras una deliciosa navegación por aguas saladas, los postres 
bien podrían ser el faro que nos llevara al momento más dulce de la 
comida. ¡Porque toda buena travesía requiere llegar a buen puerto!



Postres
COPA MARIDAJE
 
Torrija a la Lleidatana 
Torrija de briox caramel·litzat, orelletes  i gelat de carquinyolis                                                                                         
Torrija de brioche caramelizado, orelletes  y helado de carquiñolis
Copa Tokaii 5 puttonyos

Banda de poma
Banda fina de poma verda doncella amb gelat de vainilla Bour-
bon                                                                    
Banda fina de manzana verde doncella con helado de vainilla Bourbon
Copa Jaanithanso Ice Sider

Flam romàntic
Flam de fruita de la passió amb nata
Flan de fruta de la pasión con nata
Copa Spätlese riesling

El nostre pastís de formatge
Pastís “sòlid-líquid” de fromatges amb coulis de fruits del bosc
Pastel “sólido-líquido“ de quesos con coulis de futos del bosque
Copa Cava dulce Cuvée Prestige Malvasia

Tiramisú “Candel Nº 1“                     
Biscuit de savoiardi amb esponjós de mascarpone, amaretto, 
cafè i cacau
Bizcocho de savoiardi con esponjosos de mascarpone, amaretto, cafè i 
cacao
Copa Pedro Ximénez 1927

Maduixes amb nata “Candel Nº 2“
Maduixes impregnades, panacota lleugera, caviar de vainilla i 
terra vermella
Fresas impregnadas, panacota ligera, caviar de vainilla y tierra roja
Copa Par de Naranja

                                                                        

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

5,00 €



Cocotte Babà Ron
Babà banyat en almívar de ron i gelat de canella
Babá bañado en almívar de ron y helado de canela
Copa Ron El Diplomático Reserva Exclusiva 12 años
     

Maremoto Sacher en vivo
Brownie cremós, gelat d’albercoc, ganache d’Amarula i 
xocolata 70%
Brownie cremoso, helado de albaricoque, ganache de Amarula y choc-
olate 70%
Copa Esperit de Cacau (El Celler de Can Roca)

Couland de xocolata blanca sense gluten
Couland de xocolata líquid amb gelat de nous de Macadamia                   
Couland de chocolate líquido con helado de nueces de Macadamia
Copa Tintilla de Rota

Orelleta Lemon Pie
Orelleta XL, crema de llimona, merengue i brots shiso                   
Orelleta XL, crema de limón, merengue y brotes de shiso
Copa Cava dulce Cuvée Prestige Malvasia

Versió Ferrero Rocher Gold al plat
Gelat de xocolata i avellandes, al seu cornet i peta zetas d’or                  
Helado de chocolate y avellanas, su cornete y peta zetas de oro
Copa Espirit de Cacau (El Celler de Can Roca)

Pinya Cocada
Macedònia de pinya fresca, Marialluïsa i gelat de cocada                  
Macedonia de piña fresca, Marialuisa y helado de cocada

Gelats
De vainilla Bourbon; de xocolata amb avellada; de nous de 
Macadàmia                
De vainilla Bourbon; de chocolate y avellana; de nuces de Macadamia

Sorbets
De llimona; de fruita de la passió; de coco           
De limón; de futa de la pasión; de coco

12,00 €

12,00 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

Postres sense gluten                
Postres sin gluten



Vins dolços

Licors

Vinos dulces

Licores

Copa

Par de Taronja “Orange wine”                                                               
A.J. Adam Spätlese Riesling 
PX 1927 Alvear                                                                                                                                           
Tokaji 5 Puttonyos
Jaa Ice Sidra de Hielo
Tintilla de Rota de bodegas Callejuela
Esperit Roca de Cacau (El Celler de Can Roca)
Vi del Vent (moscatell gra petit)
Port Noval (L.V.B)             

6,00 €
6,00 €
6,50 €
8,50 €
8,00 €
6,00 €

12,00 €
5,00 €
6,00 €

Didalet

Didalet

Copa

Copa

BRANDY Y COGNAC

ROM / RON

Cardenal Mendoza
1866 brandy
Fernando Castilla
Delamain
Dartilalongue “12 Años“

Barceló Imperial (Rep. Dominicana)
Havana Club “7 Años” (Cuba)
Matusalem GR “15 Años“ (Santo Domingo)
Diplomatico “12 Años“ reserva (Venezuela)
Zacapa “23 Años“ (Guatemala)
Dictador “20 Años“ (Colombia)

4,50 €
8,00 €
4,00 €

11,00 €
7,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €

10,00 €
15,00 €

8,00 €
20,00 €
16,00 €

8,50 €
7,50 €
8,00 €

16,00 €
17,00 €
17,00 €



Didalet Copa

GINEBRA

WHISKY

Martin Millers
Nordés
Bombay Saphire
Seagram’s
Ampersand Strawberry
London Dry Nº1
Nº209 (EEUU)
Kinross Strawberry
Henricks
Beefeater “24“
Bruni Collin’s
Citadelle
Roku Japanese

Jack Daniels
Gold Label Reserva
Knockando “12 Años“
Cardhu “12 Años“
The Glenrothes “12 Años“
Macallan “12 Años“
Chivas Regal “12 Años”
Johnie Walker Reserva “12 Años“
DYC “8 Años“
Jameson
Lagayulin “16 Años“
Hibiyi Japanese Harmony

9,50 €
9,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €

10,50 € 
12,50 €

8,00 €
9,00 €

12,00 €
7,50 €
8,50 €
8,50 €

7,00 €
12,00 €
14,00 €

8,00 €
12,00 €
16,00 € 

9,00 €
8,00 €
6,50 €
7,00 €

18,00 €
18,00 €

3,50 €
6,00 €
7,00 €
4,00 €
6,00 €
8,00 €
4,50 €
4,00 €
3,00 €
3,50 €
9,00 €
9,00 €

Didalet

Didalet

Copa

Copa

VODKA

AIGUARDENT / AGUARDIENTE

Belvedere
Beluga
Absolut

Orujo Blanc
Orujo Herbes
Crema de Orujo
Grappa Nonino

7,50 €
7,50 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €
4,00 €
4,50 €

14,00 €
14,50 €

6,50 €

6,00 €
6,00 €
8,00 €
8,00 €

El preu inclou refresc
El precio incluye refresco



LICORS / LICORES

Arròs amb llet
Crema d’orujo
Pacharán Baines (Etiqueta or)
Ratafia
Crema de Baileys
Disaronno (nueces)
Licor de Elefante (Amarula)
Limoneti

3,50 €
3,50 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €

7,00 €
7,00 €
8,00 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
7,50 €
6,00 €

Ristretto
Ristretto

Exprés 
Expresso

Americà
Americano

Descafeïnat
Descafeinado

Tallat
Cortado

Tallat descafeïnat
Cortado descafeinado

Amb llet
Con leche

Cigaló 
Carajillo

Cigaló premium
Carajillo premium

Trifàsic
Trifásico

Caputxino
Capuchino

Irlandès  
Irlandés

2,80 €

2,80 €

2,80 €

2,80 €

2,90 €
 

2,90 €
 
 

3,00 €

3,90 €

4,50 €

3,70 €

3,60 €

12,00 €

Cafès servits amb gel: suplement de 0,50 €
Cafés servidos con hielo: suplemento de 0,50 €

Cafès
Cafés

Didalet Copa



Preu: 3,30 € (amb gel: 3,80 €)
Precio: 3,30 € (con hielo: 3,80 €)

Tes i infusions
Tés e infusiones

Te negre “breakfast” (fort, rodó i sabor a malta)
Té negro “breakfast“ (fuerte, redondo y con sabor a malta)

Te verd japonès santxa (un envolvent sabor fresc)
Té verde japonés sancha (un envolvente sabor fresco)

Te negre early grey (una barreja intensa i equilibrada)
Té negro early grey (una mezcla intensa y equilibrada)

Te vermell ilumina (flors d’hibrisc, maduixes i kiwi)
Té rojo ilumina (flores de hibisco, fresas y kiwi)

Infusió minty herbal (relaxant i refrescant)
Infusión minty herbal (relajante y refrescante)

Infusió camamilla (relaxant i aromàtica)
Infusión manzanilla (relajante y aromática)


