


ORELLETA 
Coca fina I cruixent a l’estil tradicional
Coca fina y crujiente al estilo tradicional

FLAM ROMÀNTIC
Flam de fruita de la passió amb nata
Flan de fruta de la pasión con nata

MACEDONIA “PASSIÓ PINYA”                                               
Macedonia de pinya fresca, gelat de fruita de la passió
Macedonia de piña fresca, helado de fruta de la pasión 

COULAND “DUBAI”                                                                                                                                          
Pastís de xocolata líquid amb gelat de festucs
Pastel de chocolate líquido con helado de pistachos

TIRAMISÚ “CAFETERA EXPRESS”                                                                                                                                         
Biscuit de savoiardi amb escuma de festucs, amaretto, cafè i cacau
Bizcocho de savoiardi con espuma de pistachos, amaretto, café y cacao

FERRERO ROCHER “ESFERA MÀGICA”                                                                                                                                          
Gelat de xocolata amb avellanes i peta zetas d’or
Helado de chocolate con avellenas y peta zetas de oro

XUXO “XOCO -TASSA”                                                                                                                                          
Làmines fines i cruixents amb un interior de crema i salsa de xocolata
Láminas finas y crujientes con un interior de crema y salsa de chocolate

TRENCA’T  EL “COCO ”
No podem revelar-te el seu interior
No podemos revelar su interior

TU MEDIA NARANJA 
Pastís de formatge cremos amb fruits vermells
Pastel de queso cremoso con frutos rojos

S

S

S

11,90 €/u

Postres inclosos dins dels nostres menús
Postres incluidos dentro de nuestros menús

Postres sense gluten
Postres sin gluten



GELATS EN ESTAT PUR
De vainilla; formatge amb figues; festucs; tutti frutti
De vainilla; queso con higos; pistacho; tutti frutti

SORBETS EN ESTAT PUR                                                                                                            
De llimona; de fruita de la passió; de mango, de coco, de pera Lleida
De limón; de fruta de la pasión; de mango, de coco, de pera de Lleida

QUATRE SECRETS EN CACAU
Trufes variades, selecció del xef 
Trufas variadas, selección del chef

DOLÇ APLEC
Bescuit farcit de nata amb gelat de fruites i xocolata cruixent 
Bizcocho relleno de nata con helado de frutas y chocolate crujiente

9,90 €/u

Postres vegans
Postres veganos

Postres sense lactosa
Postres sin lactosa

Postres dels menús amb suplement de 4€               
Postres de menús con suplemento de 4€S

S



BARCELÓ IMPERIAL (Rep. Dominicana)

HAVANA CLUB / 7 Años (Cuba)

MATUSALEM GR / 15 años (Santo Domingo)

DIPLOMATICO / 12 Años Reserva (Venezuela)

ZACAPA / 23 años (Guatemala)

DICTADOR / 20 años (Colombia)

ONRA VEREMA TARDANA SOLERA DOLÇ LLEIDA

GRAMONA VI DE GLASS GEWÜRZTRAMINER 

PAR DE TARONJA (Orange wine) 

PX 1927 ALVEAR     

TOKAJI 5 PUTTONYOS  

CARDENAL MENDOZA

1866 BRANDY

FERNANDO CASTILLA

DARTILALONGUE / 12 Años

TORRES / 10 Años

7,00 €

7,00 €

6,50 €

6,50 €

8,50 €

COPA

COPA

COPA

XUPITO

XUPITO

10,00 €

15,00 €

8,00 €

17,00 €

10,00€

8,50 €

7,50 €

8,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00 €

4,50 €

8,00 €

4,00 €

8,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

VINS DOLÇOS / VINOS DUCES

ROM / RON

BRANDY & COGNAC



MARTIN MILLERS

NORDÉS

VAL D’ARAN

BOMBAY SAPHIRE

SEAGRAM’S

AMPERSAND STRAWBERRY

LONDON DRY Nº1

MACARONESIAN “Canary Islans”

HENRICKS

BEEFEATER “24”

BRUNI COLLIN’S

CITADELLE

ROKU JAPANESE

JACK DANIELS

GOLD LABEL RESERVA

KNOCKANDO / 12 años

CARDHU / 12 años

THE GLENROTHES / 12 años

MACALLAN / 12 años

CHIVAS REGAL / 12 años

JOHNNIE WALKER RESERVA / 12 años

DYC / 8 años

JAMESON

LAGAVULIN / 16 años

HIBIYI JAPANESE HARMONY

COPAXUPITO

7,00 €

12,00 €

14,00 €

8,00 €

12,00 €

16,00 €

9,00 €

8,00 €

7,00 €

7,00 €

18,00 €

18,00 €

3,50 €

6,00 €

7,00 €

4,00 €

6,00 €

8,00 €

4,50 €

4,00 €

3,50 €

3,50 €

9,00 €

9,00 €

WHISKY

COPA

10,00 €

10,00 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

GINEBRA / GINEBRA
El preu inclou refresc / El precio incluye refresco



ARRÒS AMB LLET

CREMA D’ORUJO

PACHARÁN

RATAFIA

CREMA DE BAILEYS

DISARONNO (Nueces)

LICOR DEL ELEFANTE (Amarula)

LIMONCELLO

LICOR CASSIS

MOSCATELL

VODKA

AGUARDENT / AGUARDIENTE

LICORS / LICORES

BELVEDERE

BELUGA

ABSOLUT

ORUJO BLANC

ORUJO HERBES

CREMA DE ORUJO

GRAPPA

TEQUILA

COPA

COPA

XUPITO

XUPITO

14,00 €

14,00 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

7,50 €

7,50 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €

4,50 € 

4,50 €

COPAXUPITO

7,00 €

7,00 €

8,00 €

6,50 €

6,50 €

7,50 €

7,50 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €



Preu: 3,50€ (Amb gel 0,50€) / Precio: 3,50€ (Con hielo: 0,50€)

TE DESPERTA’T “CLÀSSIC TEA” (Matisos de te)
TÉ DESPIERTA (Matices de te)

TE REFRESCA “MENTA POLEO” (Matisos de menta fresca)
TÉ REFRESCA (Matices de menta fresca)

TE BESA “ROOIBOS RED BUSH” (Matisos de cacau)
TÉ BESA (Matices de cacao)

TE PORTA “GREEN GUNPOWDER” (Matisos de fulles de tea)
TÉ LLEVA (Matices de hojas de tea)

TE SORPRÈN “FRUTOS ROJOS” (Matisos de fruits del bosc)
TÉ SORPRENDE (Matices de frutos de frutos de bosque)

TE CONVÉ “MANZANILLA” (Matisos de flors)
TÉ CONVIENE (Matices de flores)

RISTRETTO 
RISTRETTO

EXPRÉS
EXPRESSO

AMERICÀ 
AMERICANO

DESCAFEÏNAT
DESCAFEINADO
 
TALLAT 
CORTADO
.
TALLAT DESCAFEÏNAT
CORTADO DESCAFEINADO

AMB LLET 
CON LECHE

CIGALÓ 
CARAJILLO

CIGALÓ PREMIUM 
CARAJILLO PREMIUM

TRIFASIC                 
TRIFÁSICO
               
CAPUTXINO                 
CAPUCHINO

IRLANDÈS                  
IRLANDÉS

Cafès sevits amb gel: suplement de 0,50 € / Cafés servidos con hielo: suplemento de 0,50 €

CAFÈS / CAFÉS

TES I INFUSIONS / TES I INFUSIONES

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,10 €

3,10 €

3,20 €

4,10 €

4,70 €

3,90 €

3,80 €

12,50 €



La navegació és l’art i la ciència de dirigir una embarcació entre un 
punt de partida i un altre d’arribada. En la restauració, també partim 

d’un punt, els aperitius o entrants, per arribar a les postres.

Guardians incansables dels mariners, els fars constitueixen un auxili 
bàsic en el seu camí de tornada a casa i sempre han amagat històries 
misterioses, antigues llegendes de naufragis i enigmàtics personatges. 

Potser per això ens generen una atracció especial, difícil de resistir.

I és que, després d’una deliciosa navegació per aigües salades, les 
postres podrien ser ben bé el far que ens portés al moment més dolç 
de l’àpat. Perquè... tota travessia com cal requereix arribar a bon port!

La navegación es el arte y la ciencia de dirigir una embarcación entre
un punto de partida y otro de llegada. En la restauración, también 

partimos de un punto, los aperitivos o entrantes, 
para llegar a los postres.

Guardianes incansables de los marineros, los faros constituyen un
auxilio básico en su camino de regreso a casa y siempre han 

escondido historias misteriosas, antiguas leyendas de naufragios 
y enigmáticos personajes. Quizá por todo ello nos generan una 

atracción especialdifícil de resistir.

Y es que, tras una deliciosa navegación por aguas saladas, los postres
bien podrían ser el faro que nos llevara al momento más dulce de la
comida. ¡Porque toda buena travesía requiere llegar a buen puerto!

Tota travessia requereix
arribar a bon port

Toda travesía requiere
llegar a buen puerto


