


Menus de navegacio / Meniis de navegacion

MENU ARROSSOS
MENU ARROCES

MENU ENTRECOT
MENU ENTRECOT

MENU MARISCADA
MENU MARISCADA

MENU DEGUSTACIO
MENU DEGUSTACION

MENU DEL DIA
MENU DEL DIA

MENU INFANTIL
MENU INFANTIL



Menu arrossos / Memi arroces

im de 2 persones. Escull entre 'arros sec, melos o caldos /

M/n/mo de 2 personas. Escoge entre el arroz seco, meloso y caldoso

ENTRANTS PER COMENCAR / ENTRANTES PARA EMPEZAR

Esqueixada de bacalla, tomaquet de penjar i olivada

Esqueixada de bacalo, tomate de colgar y olivada

Sashimi vegetal de moniato, alga nori i salsa teriyaki de gochujang
Sashimi vegetal de moniato, alga nori y salsa de teryaki de gochujang
Croquetes de calamar en la seva tinta i ceba cruixent

Croquetas de calamar en su tinta y cebolla crocanti

Crema de bolets salvatges amb tofona de temporada

Crema de setas salvajes con trufa de temporada

SEGONS A ESCOLLIR /SEGUNDOS A ESCOGER

DEL MAR / DEL MAR

Arros de mariscs (Gambes vermelles, llagostins, sépia bruta i musclos)
Arroz de mariscos (Gambas rojas, langostinos, sepia sucia 'y mejillones)
Arros negre amb sepia bruta i calamars a la vista

Arroz negro con sepia sucia y calamares salteados a la vista

Fideuada de mariscs (Gambes vermelles, llagostins, sépia bruta i musclos)
Fideud de mariscos (Gambas rojas, langostinos, sepia sucia 'y mejillones)
Arrds de mariscs del senyoret (Supl.3€)

Arroz de mariscos del senyoret (Supl. 3€)

Arros de llamantol (Supl. 12€)

Arroz de bogavante (Supl. 12€)

Arros de llamantol del senyoret (Supl. 15€)

Arroz de bogavante del senyoret (Supl. 15€)

Arrds de parrillada de mariscos del senyoret (Supl.18€)

Arroz de parrillada de mariscos del sefiorito (Supl. 18€)

EN TERRA FERMA / EN TIERRA FIRME

Paella lleidatana (Costella i llonganissa de porc, cargols i verdures de I'Horta)
Paella a la leridana (Costilla vy longaniza de cerdo, caracoles y verduras de la Huerta)
Arros amb secret ibéric amb verduretes

Arroz con secreto ibérico con verauritas

Risotto de bolets, tofona i nivol de parmesa (Supl. 8€)

Risotto de setas, trufa y nube de parmesano (Supl. 8€)

POSTRES A ESCOLLIR/ CELLER/
POSTRES A ESCOGER BODEGA

De la nostra carta de Vi blanc o negre D.O Costers del Segre
rebosteria amb el simbol @ o albarino o verdejo o cava
De nuestra carta de reposteria con el simbolo (1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)

(/2 botella o refresco o cerveza o agua

péer persona) 42 oo €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



Menu entrecot / Menii entrecot

Escull el teu punt de coccidé de la carn: poc feta, al punt, feta i molt feta /
Escoge tu punto de coccién de la carne: poco hecha, al punto, hecha y muy hecha

ENTRANTS PER COMENCAR / ENTRANTES PARA EMPEZAR

Esqueixada de bacalla, tomaquet de penjar i olivada
Esqueixada de bacalo, tomate de colgar y olivada

Sashimi vegetal de moniato, alga nori i salsa teriyaki de gochujang
Sashimi vegetal de moniato, alga nori y salsa de teryaki de gochujang

Croquetes de calamar en la seva tinta i ceba cruixent
Croquetas de calamar en su tinta y cebolla crocanti

Crema de bolets salvatges amb tofona de temporada
Crema de setas salvajes con trufa de temporada

SEGONS A ESCOLLIR / SEGUNDOS A ESCOGER

Chuletén de vedella Frisona “25 dies de maduracié” amb patates i pebrots de Padron
Chuleton de ternera Frisona “25 dias de maduracion” con patatas y pimientos de Padron

Entrecot d’Angus negre de Nebraska “35 dies de maduracié”
amb patates i pebrots de Padrén (Supl.16€)

Entrecot de Angus negro de Nebraska “35 dias de maduracion”

con patatas y pimientos de Padron (Supli6€)

POSTRES A ESCOLLIR / CELLER/
POSTRES A ESCOGER BODEGA

De la nostra carta de Vi blanc o negre D.O Costers del Segre
rebosteria amb el simbol o albarino o verdejo o cava
De nuestra carta de reposteria con el simbolo (1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)
(1/2 botella o refresco o cerveza o agua
per persona)

42,00 €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



Menu mariscada / Meni mariscada

AL NATURAL /AL NATURAL

Ostra Gillerdeau amb gel pilé
Ostra Gillerdeau con hielo pilé

BULLIT EN AIGUA DE MAR / HERVIDO CON AGUA DE MAR

Punxents de la Mediterranea
Canaillas del Mediterraneo

Cossos de mar XL

Cuerpos de mar XL

Musclos de temporada

Mejillones de temporada

Acompanyat de salsa rosa i romesco
Acomparfiados de salsa rosa y romesco

A LA PLANXA / A LA PLANCHA

“Zamburinas”
Zamburinas

Escopinyes
Berberechos

Navalles

Navajas

Escamarlans

Cigalas

Gambes vermelles
Gambas rojas
Llamantol

Bogavante

Carabiner XL (Supl.26€)
Carabinero XL (Supl. 26€)

POSTRES A ESCOLLIR/ CELLER/

POSTRES A ESCOGER BODEGA

De la nostra carta de Vi blanc o negre D.O Costers del Segre
rebosteria amb el simbol . o albarino o verdejo o cava

De nuestra carta de reposteria con el simbolo (1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)

(1/2 botella o refresco o cerveza o agua

62,00 €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



Menui degustacio / Menii degustacion

El menu degustacio se serveix a taula completa, rad per la qual s'integra tots els comensals al mateix itinerari /
El menu degustacion se sirve a mesa completa, razon por la cual se integra a todos los comensales en el mismo itinerario.

Benvinguls A BORD, AIXEQUEM ANCORES...

Bienvenidos a bordo, levantamos anclas...

Salpem A 'OCEA ATLANTIC

Zarpamos al océano atlantico

Bussejem PER LES ROQUES MARINES

Buzeamos entre las rocas marinas

Colors DEL MEDITERRANI
Colores del Mediterraneo

Vesteix-1te de gala MOMENT AMB EL CAPITA

Vistete de gala. Momento con el capitan

La reina peL MAR

La reina del mar

‘Terra A LA VISTA
Tierra a la vista

Hlla tropical, eL PARADIS

Isla tropical, el paiso

Arribem a bon port DEIXEM ANAR ANCORES

Llegamos a buen puerto. Soltamos anclas...

El cofre DELS PETITS FOURS

El cofre de los pequenos four

El nostre ritual de bacalla esqueixat
Nuestro ritual de bacalao “esqueixat”

Ostra Gillardeau i tartar de “zamburifas” al ginger llima
Ostra Gillardeau y tartar de zamburinias al ginger lima

Cargols de mar i musclos en dues de salses
Caracoles de mar y mejillones en dos de salsas

Croquetes de calamar i llagosti cruixent
Croquetas de calamar y langostino crujiente

Llamantol del senyoret amb parmentier trufada
Bogavante del seforito con parmentier trufada

Gamba vermella a la sal
Gamba roja a la sal

Arros de secret ibéric i verdures de |'Horta
Arroz de secreto ibérico 'y verduras de I'Horta

Trenca't el coco
Rompete el coco

Xuxo “Xoco -tassa”
Xuxo “Choco-taza”

Tresors dolcos
Tesoros dulces

88,00 €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



Menu del dia / Menu del dia

Migdies de dimarts a divendres. “Festius i tematics no inclosos” /
Mediodias de martes a viernes. “Festivos y temdaticos no incluidos

PRIMERS A ESCOLLIR / PRIMEROS A ESCOGER

Amanida de burrata amb pera de Lleida, fruits secs, rdcula i alfabrega
Ensalada de burrata con pera de Lleida, frutos secos, rucula y albahaca
Sashimi vegetal de moniato, alga nori i salsa teriyaki de gochujang
Sashimi vegetal de moniato, alga nori'y salsa de teriyaki de gouchujang
Esqueixada de bacalla “El Barquero”, tomaquet de penjar i olivada (Supl.7€)
Esqueixada de bacalao “El Barquero”, tomate de colgar y olivada (Supl. 7€)
Carpaccio de gambes vermelles amb plancton i algues (Supl.8€)
Carpaccio de gambas rojas con plancton y algas (Supl.8€)

Croquetes de calamar en la seva tinta i ceba cruixent

Croquetas de calamar en su tinta y cebolla crujiente

Crema de mariscs Caravista

Crema de mariscos Caravista

Crema de bolets de temporada i tofona

Crema de setas de temporada y trufa

Cigrons guisats a la marinera

Garbanzos guisados a la marinera

Crep farcida d’espinacs amb gambes, panses i fruits secs

Crep rellena de espinas con gambas, pasas y frutos secos

Vaporada de musclos

Vaporada de mejillones

Espaguetis “fruti de mare” a la paella

Espaguetis “fruti di mare” a la paella

Pop a feira (Supl. 8€)

Pulpo a feira (Supl 8€)

SEGONS A ESCOLLIR / SEGUNDOS A ESCOGER

Peixos de llotja la planxa (Escérpora o salmé o orada o llobarro) amb guarnicié del dia
Pescados de lonja a la plancha (Escérpora o salmon o dorada o lubina) amb guarnicion del dia
Rap a la planxa amb salsa de bolets salvatges (Suple.10€)

Rape a la plancha con salsa de setas salvajes (Suple.10€)

Turbot a la planxa amb patates forneres a 'estil Orio (Supl. 14€)

Rodaballo a la plancha con patatas panadera al estilo Orio (Supl.14€)

Parrillada del dia de peix i marisc (Supl. 16€)

Parrillada del dia de pescado y marisco (Supl16€)

Carns de Lleida (Llonganissa o xurrasco) amb vegetals

Carnes de Lleida (Longaniza © churrasco) con vegetales

Secret iberic cuit a baixa temperatura amb poma de Lleida i vainilla (Supl.6€)

Secreto iberico cocido a baja temperatura con manzana de Llei da vy vainilla

POSTRES A ESCOLLIR / CELLER/
POSTRES A ESCOGER BODEGA

De la nostra carta de Una copa de vi o cervesa o aigua o refresc
rebosteria amb el simbol @ Una copa de vino o cerveza © agua o refresco

De nuestra carta de reposteria con el simbolo 2 3 9 o €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



Pels mes petits / Para los mds pequernios

ENTRANT / ENTRANTE

Espaguetis amb salsa de tomaquet i parmesa
Espaguetis con salsa de tomate con parmesano

SEGON/ SEGUNDO

Fingers de pollastre amb patates fregides
Fingers de pollo con patatas fritas

POSTRES A ESCOLLIR / POSTRE A ESCOGER

De la nostra carta de rebosteria amb el simbol
De nuestra carta de reposteria con el simbolo

22,00 €

Iva inclos. Preu per persona /
IVA incluido. Precio por persona



