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PRIMERS A ESCOLLIR /
PRIMEROS A ESCOGER

Armanida Carib amb gambes i sabors exétics

Ensalada Canbe con-gambas v sabores extticos

Crema de mariscs Caravista

Crama 9e mariscos Caravisia

Crema de bolets de temporada | tofona

Crema de sefags de temporada y trufa

Cigrons guisats amb mariscos

Gorbanzos QUisados con manscos

Crep d'espinacas i gambes

Crep de espinacds con gambas

Vaporada de musclos

Vaporada de mejilones

Fritada d'escérpora amb salsa tartara

Fritoda de cabracho con salsg tartara

Espaguetis "fruti di mare” a la paella

Espoguetis “fruti of mare™ o ia poalila

Croquetes de calamar en |a seva tinta i ceba crocant

Croquetas de calomar en su tinta.y cebolg crocant

Esqueixada de bacalla amb tomaquets xerris (Supl. 7€)
Esquexada de bacalao con fomates cherry's (Supt 7€)

Carpaccio de gambes vermelles amb plancton i algues (Supl.8€)
Carpaccic de gambas mojas con plancton ¥ aigos (Susl 8s)

Terrina de foie amb gelee de maduixes i torrades (Supl. 7€)
Terring de fole con gelee.de fresgs y tostadas (Supl 7E)

Pop a feira (Supl. 8€)

Puloo a feira (supl B<)

Caragols bovers a la llauna amb all-i-oli. Espera de 15min. (Supl. 7€)
Cargcokes bovers o ig louna con soisa de all foll, Espera de 15 min. (Supl 7E)

SEGONS A ESCOLLIR /
SEGUNDQOS A ESCOGER

Peixos de llotja la planxa (Escérpora o salmé o dorada o llobarro) amb guarnicié
Pescados de onjg g ia plancha (Esconporg 0 salman o dorgda o lubing} con guarmician
Suqguet de rap amb gambes vermelles i picada cruixent (Supl.10€)

Suguet de rape con gombos rofas ¥ oicada crufiente (Susl 10}

Turbot a la planxa amb patates forneres a |'estil Orio (Supl. 14€)

Fodabafio a lo ploncha con patatos panadera af estio Oho (Sum 4E)

Carns de Lleida ({Llonganissa o xurrasco) amb vegetals

Cames de Lleida (Longanizd o churrgsco) oon vwegetales

Chuletén de vedella amb patates i pebrots de Padrén (Supl. 14€)

Chileton de termnera con patgtas y pimientos de Podrcn (Sug 4

Cua de bou guisat amb poma i orellanes (Supl.12€)

Haobeo de buey guisado con manzang i orgjionas (Sum 12€)

POSTRES A ESCOLLIR / 1)
FOSTRES A ESCOGE =

De la nostra carta de rebosteria amb el simbaol
D nuestra carta de reposteria con &f simbolo

CELLER /

Bt 22,00 €

1 copa de vi o cervesa o aigua o refresc

1 copg de vino o cerveza o agug o refresco g inclds. Preu per persona
WA NCWac, Preclo Dor Bersong
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MM de 2 persones. Esoul entre 'ames sac, malts o colads
Mo de 2 perscnos, Escoge enfre o oz Secc; MBS i Codoss

ENTRANTS PER COMENCAR /
ENTRANTES PARA EMPEZAR

Terrina de foie de Preixana amb gelee de maduixes

Terming de foie de Frexana con gelee de fresas

Calamars a laromana

Caloamares g lg remandg

Crema de bolets salvatges i tofona

Cremo de sefos safvajes v tufa

Croquetes de calamar en |a seva tinta i cebolla crocant
Croquetas de calomar en su tinta.y cebolg crocant

SEGONS A ESCOLLIR /
SEGUNDQOS A ESCOGER

DEL MAR #DEL MAR

Arrds de mariscs (Gambes vermelles, llagostins, sépia bruta i musclos)
Arraz de manscos (Gombaos rofgs, iangostinos, sepia sucia y meaongs)
Arros negre amb sepia bruta i calamars a la vista

Arroz negro oon sepia sucia v calomares salteados a la vista
Fideuada de mariscs (Gambes vermelles, llagostins, sépia bruta i musclos)
Fidewd de marnscos (Gombos rofos, longosings, sepia suca v mailiones)
Arrds de mariscs del senyoret (Supl. 3€)

ArnsZ de mariscos del senyoret (Sus. 38}

Arrds de llamantol (Supl. 12€)

Arroz de bogovante (suol 12£)

Arrds de llamantol del senyoreat {Supl. 15€)

Arroz de bogavante del sefionto (Sus 158

Arros de parrillada de mariscos del senyoret (Supl.18€)

Arroz de parmifada de mariscos agl sefionto (Sus 15€)

Arrds de llangosta vermella (Supl. 20€)

Arroz.ge langosta rofa (Supl 20€)

EN TERRA FERMA ¥ EN TIERRA FIEME

Paella lleidatana (Costella i longanissa de pore, cargols | verdures de I'Horta)
Faoalla a la teridana (Costite v onganizg de cendo, caracoies v vardings deo o Husrha)

Risotto de bolets, téfona i nivol de parmesa (Supl. 8€)
Risotto de sstds, trurfg y nube de parmesano (Supl B€)

POSTRES A ESCOLLIR /
POSTRES A ESCOGER

De la nostra carta de rebosteria amb el simbol
Die nuestra carta de reposteria con el simbolo

CELLER /

BODEGA

Vi blanc o negre D.O Costers del Segre o albarifio o verdejo o cava
(1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)

(142 botella o refresco o Cenvezo o agua per persona)

40,00 €

W3 IRCKDS, Preu per Dersong
V& NEWdS. Precio por persong
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Escull @ teu purnt de cocold de i cam: poc fetg, ol pund, feta | moit feto /
Escoge t punto g8 Cocoitn 08 9 COme: peao Necha, al punio, Kecha y muy necha

ENTRANTS PER COMENCAR /
ENTRANTES PARA EMPEZAR

Terrina de foie de Preixana amb gelee de maduixes
Terring de foie de Freizana oon geles de fresas

Calamars a la romana
Calamares a g romanag

Crema de bolets salvatges i téfona

Crema de sefas salvajes y.frufa

Croquetes de calamar en la seva tinta i cebolla crocant
Croquetas de calomar en su tinta.y cebolg crocant

SEGONS A ESCOLLIR /
SEGUNDOS A ESCOGER

Chuletén de vedella Frisona “25 dies de maduracié” amb patates i pebrots de Padrén
Chutetan de ternera Frisong "25 dias de maduracion” con patatas vy pimientos de Padron

Entrecot d'Angus negre de Nebraska “35 dies de maduracié”

amb patates | pebrots de Padrén (Supl.15€)

Entrecot de Angus negro de Nebraska "35 dits de maduracian”

con potatos v pimisntas de Podron (Supl 15E]

POSTRES A ESCOLLIR /
PQSTRES A ESCOGER @

De |la nostra carta de rebosteria amb el simbol
De puestro carta de repostena con &l simboio

CELLER /
BODEGA

Vi blanc o negre D.O Costers del Segre o albarifio o verdejo o cava
(1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)

(12 botella o refresco o cerveza o gug per persona)

40,00 €

O INCISs. Preu per persona /-
A incido, Frecia Dor Dersano
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AL NATURAL /
AL NATURAL

Ostra Gillerdeau amb gel pilé
Cetrg Giterdeau con fielo pile

BULLIT EN AIGUA DE MAR /
HERVIDO CON AGUA DE MAR

Punxents de la Mediterrani
Canaiias del Mediterrdneo

Cossos de mar XL
Cuerpos de mar XL

Musclos de temporada
Meillones de temporada

Acompanyat de salsa rosa i romesco
Acompanados de sgisg rosd Y romesco

A LA PLANXA /
A LA PLANCHA

“Zamburifias”
Zombunfias

Escopinyes

Berberachos

Mavalles

MNavalgs

Escamarlans

Cigaias

Gambes vermelles
Garmbas rojas

Llamantol

Bogaowante

¥ Llagosta vermella (Supl.25€)
V2 Langosta roid (Sup!. 25€)

Carabiner XL (5upl.26€)
Caorobiner XL (Supl 26€)

POSTRES A ESCOLLIR /
FOSTRES A ESCOGER @

De la nostra carta de rebosteria amb el simbol
Die nuestra carta de reposteria con el simbolo

CELLER / BODEGA

Vi blanc o negre D.O Costers del Segre o albarifio o verdejo o cava
(1/2 botella o refresc o cervesa o aigua per persona)

(172 botalla o reffesco o Cerveza o agua per persona) 6 0 0 0 €
|

I INCkas, Prew per persona /
M4 INcAWDD. Precio por perscna
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Muntadets (Mar i montanya: ensaladilla rusa 000 i terrina de foie)
Maontaditos (Mar y montafia; ensalodita rusa 800 v Terming de foke)

=
,Z:’J e/ L ca,:"f'j a bord, aixequem ancores...
Bizrvenidos & borde, levantamos andas...

> f
(:Q,é?&m a lI'ocea atlantic
Zarpamos al océano atlantico
Ostra Gillardeau i tartar de vieira amb volandeira al ginger llima
Ostro Gillgrdeay y tartar de vieird con zamburiias ol ginger fma

-
d{:;mﬁé-& en. entre corall vermell

Buzeamos entre coral rojo

Carpaccio de gamba vermella amb algues i plancton
Carpgccio de gamba rofd con aigas ¥ plancton

(,arf;i,,g del Mediterrani

Colores del Mediterranea

Croquetes cromatiques: Calamar, musclo i llagosti
Croguetas cromaticas; Calamar, meilon v langostino

Mnf_mi!ﬂ ZKE iies de viatje submari, de Jules Verne

Veinte mil lequas de viaje submarino, de Julio Verne

Calamar saltejat amb parmantier, picada d'all i julvert i pebre vermell fumat
Calomar salteqdo con pammantier, picada de gio v pergfil v pimenton ahumado

/‘Jq,vg «wfne a alta mar
' Meavegamos en alta mar

Arrds de parrillada de mariscs del senyoret
Aoz de pamiligco de manscos del seforta

(e, a la vista
Tierraa la vista

Garrinet cruixent amb salsa del seu rostit | verdures de |'Horta
Cochinilo crufiente con sqlsa de su gsado y verdurgs de fa 'Hortq

/ /ﬁa, dﬁ,&{g;o@f . El paradis

lsla tropical. El paraisa

Macedonia de pinya fresca amb gelat de fruita de |a passio
Mocedonia de pific frescag con helodo de fruta oe o pasican

[/{ bi/iggm a &fgn. /,M,t/?"_ Deixem anar ancores
[ Llegamos a buen puerto. Soltamaos anclas..

Huxo de crema amb xocolata a la tassa
Xuxo de crema con chocolate a o tozg

E{{) {,%L,& dels petit fours

o El cofre de los petit fours

Tresors dolgos
Tesoros dulces

88,00 €

W3 Imeids. Preu per persona
& INCANDD, Frecio por persong



