IMENU DE SOPAR DE GALA DE CAP D’ANY
MENU DE CENA DE GALA DE NOCHEVIEJA

COCTEL | SNACKS DE BENVINGUDA
COCTEL Y SNACKS DE BIENVENIDA

Champagne al Bellini
Champagne al Bellini

Terrina foie amb maduixes
Terrina de foie con fresas

APERITIUS
APERITIVOS

Ostra Gillardeau amb caviar de citrics
Ostra Gillardeau con caviar de citricos

Salmé al tall amb orelletes de mostassa i mantega d’herbes fresques anisades
Salmon al corte con “orelletes” de mostaza y mantequilla de hierbas frescas anisadas

Sandwich de llamantol nacional
Sandwich de bogavante nacional

Bombo de foie
Bombon de foie

Pernil de gla 100% ibéric Cinco Jotas
Jamon de bellota 100% Ibérico Cinco Jotas

ENTRANT
ENTRANTE

Crema de carabiner amb royal de crustacis i perfum de safra
Crema de carabinero con royal de crustaceos y perfume de azafran

PEIX
PESCADO

Llenguado amb salsa d’ametlles i tofona
Lenguado con salsa de almendras y trufa

CARN
CARNE

Garrinet cruixent en lingot lacado i parmantier amb verdures
Cochinillo crujiente en lingote lacado y parmantier con verduritas

POSTRES
POSTRES

Rellotge de xocolata Guanaja 70% cacau: El compte enrere...

Reloj de chocolate Guanaja 70% cacao: La cuenta atras...

Raim de la sort i cotilld - Uvas de la suerte y cotillon

Pa, aigua itorrons - Pan, agua vy turrones

120 €

1.V.Alinclos
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CARAVISTA

by MATEU BLANCH

Av. Balmes 38. Lleida. | Tel: 600 764 571

www.caravistarestaurant.com



